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Contenedor isotérmico de apertura frontal para 
el transporte de comidas calientes, refrigeradas y 
congeladas

THERMAX AF12

	● Equipado con 12 guías continuas, ideal para transportar reci-
pientes GN de la misma altura.

	● Capacidad: 90 litros.
	● Asegura un correcto mantenimiento térmico, limitando los 

riesgos de proliferación bacteriana y preservando al mismo 
tiempo la calidad de los alimentos y sus propiedades organo-
lépticas.

	● Las características isotérmicas cumplen con la normativa vi-
gente (Reg. CE 852/2004 –HACCP-) y con normas técnicas 
aplicables (EN12571 y Accord AFNOR AC D40-007).

	● Fácil de apilar y trasladar gracias al carro de polietileno AF12.
	● Fabricado con la tecnología de moldeo rotacional, lo que per-

mite la producción de objetos muy resistentes sin bordes afi-
lados, juntas o soldaduras, asegurando al mismo tiempo una 
retención de temperatura altamente eficiente.

	● Diseño robusto diseñado para durar en el tiempo.
	● Totalmente reciclable al final de su vida útil. 
	● Gracias a la excelente capacidad isotérmica, mantiene duran-

te mucho tiempo la comida a su temperatura óptima de con-
servación.

	● Las características isotérmicas reúnen los criterios de la legis-
lación vigente (Reg. CE 852/2004 –HACCP-) y de las normas 
técnicas aplicables (EN12571 y Accord AFNOR AC D40-007).

	● Permite trabajar correctamente en un entorno HACCP.
	● El material utilizado para la fabricación es adecuado para el 

contacto alimentario en toda la superficie del contenedor.
	● Los criterios de diseño seguidos facilitan una correcta limpieza 

y la desinfección (Reg. CE 852/2004 –HACCP-), también en el 
lavaplatos.

	● Diseñada para durar: sus prestaciones permanecen práctica-
mente inalteradas con la reutilización.

	● Impacto medioambiental claramente inferior al derivado del 
uso de contenedores desechables.

	● Preparado para el uso con el sistema de activación “Puerta 
Activa”, para prolongar indefinidamente el tiempo de transpor-
te en caliente.

	● Preparado para el uso con placas eutécticas para prolongar 
el tiempo de conservación de la temperatura interna (caliente,

	● fresco o congelado).
	● Está dotado de doce guías de paso constante, por lo que re-

sulta ideal para el transporte simultáneo de cubetas
	● Gastronorm de igual altura.
	● La apertura frontal ayuda a introducir fácilmente las cubetas 

Gastronorm 1/1, 1/2 y 1/3.
	● Diseñado para ser, al mismo tiempo, amplio, compacto y muy 

manejable.
	● Apilable y fácil de mover, gracias al carrito correspondiente.
	● Está disponible un sistema para fijar el contenedor al propio 

carrito y dos contenedores entre sí.
	● La puerta puede abrirse fácilmente también en caso de haber 

varios contenedores apilados, para facilitar las operaciones
	● de carga.
	● Dotado de porta-etiqueta incorporado en la puerta, para iden-

tificar el contenido o el destino.

CARACTERÍSTICAS



TEMPERATURA BAJO CONTROL

	● Los contenedores isotérmicos de la Línea Thermax representan una gama completa y apta para cada exigencia de tipo logístico. 
	● Gracias a sus prestaciones isotérmicas óptimas, permiten a los profesionales de la restauración gestionar ágilmente el transporte 

de alimentos en régimen caliente, fresco y congelado.
	● THERMAX LINE es una gama completa de contenedores isotérmicos para logística de alimentos y bebidas. Gracias al óptimo 

rendimiento

FLEXIBILIDAD Y OPTIMIZACIÓN LOGÍSTICA

	● Apertura superior.
	● Indicados para el transporte de las comidas en régimen caliente, fresco y congelado.

MATERIALES DE FABRICACIÓN

Paredes internas y externas del contenedor 
y tapa; material apto para el contacto con 
alimentos.

Asas de manipulación.

Sellos de las juntas.

Material usado como aislante entre las 
paredes del contenedor y de la tapa; libre 
de CFC y HCFC.

Bisagras, ganchos de cierre.

Polietileno

Acero 
inoxidable

Banda Silicona

Poliuretano

Poliamida
reforzado con
fibra de vidrio

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS



Equipada de 12 guías
continuas (40 mm. ver
diagráma dimensional).

Equipado con puerta que se
abre hasta 240 ° y
fácilmente extraíble, para
facilitar operaciones de
lavado.

Disponible, bajo pedido.
Puertas activas AF12
permiten extender el tiempo de 
transporte en caliente:
•Potencia 200W.
•Cable de 240V l = 2 mt.
• IPX4.
• Grupo de calentamiento
con interior de acero inoxidable.
• Disponible en versión analógica o 
digital.

Rejilla de acero inoxidable GN1 / 1 
disponible bajopedido.

Ganchos de cierre en material a 
prueba de impactos.

Válvula de ventilación ajustable. Con un soporte para etiqueta
incorporado, lo que permite una 
rápida identificación de contenidos o 
destino.

Carro de manipulación de
polietileno capacidad 150 Kg:
• 4 ruedas recubiertos de
goma anti - huellas con centro de PP.
• Diámetro de las ruedas: 125 mm.
• 2 ruedas fijas.
• 2 ruedas giratorias, una equipada 
con un freno.

Kit de fijación práctico y eficaz
de acero inoxidable.
Disponible en dos versiones:
• Disponible en versión con 4
cierres (en el caso de contenedores
apilados).
• Y con 2 cierres (en el caso de 1
sólo contenedor fijado al
carrito de compras).

Provisto de bisagras en material a 
prueba de impactos y resistente
disponible bajo pedido.

Equipado con asas de agarre de
acero inoxidable integradas.

Placas eutécticas:
•Caliente (rojo).
•Fresco (rosa).
•Extra fresco (blanco).
•Congelado (azul).
•Extra - congelado
(verde).
Para extender la temperatura
tiempo de retención
de caliente, frío y

Puede llevar:
• 1 placa eutéctico
•+ 2 GN 1/1 h 200
•4 GN 1/1 h 100.
•3 GN 1/1 h 150.
•6 GN 1/1 h 65.

Junta de estanqueidad de la
puerta fácilmente
removible.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS



Estructura monobloque, sin bordes 
afilados, juntas y soldaduras.

Disponible (bajo pedido) Registrador 
de datos USB para registrar los datos 
de temperatura durante el transporte.

Aislamiento de espuma poliuretano 
libre de CFC y HCFC.

Garantizado para su uso:
desde -30 ° a + 100 ° C.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

MODELO COLORCÓDIGO Dim. Externa
(mm)

Dim interna.
(mm) PesoCapacidad

AF12

Puerta activa 
digital
AF12 110V

Puerta activa 
analógica
AF12 110V

AF12
Cuerpo

GN 1/1
Placa eutéctica 
caliente

GN 1/1
Placa eutéctica 
fresco

GN 1/1
Placa eutéctica 
Super fresca
GN 1/1
Placa eutéctica 
congelado

GN 1/1
Placa eutéctica 
extra congelado

carrito de 
movilización
para AF12

AF12H006
AF12H004
AF12H005

3B3M0016

3B3M0018

3125H006F

PEGS0003

PEGS0001

PEGS9001

PEGS0002

PEGS9008

THS20009

16.5

5.2

5.2

1490

3

4

4

4

4

6.4

90Gris azul
melange
Rojo/Azul

Rojo

Rojo

Gris azul
melange

Rojo

Rosa

Blanca

Azul

Verde

Gris azul
melange

440x665xh650

440x110xh570

440x110xh57

440x665xh650 330x533xh515

530x325xh30

530x325xh30

530x325xh30

530x325xh30

530x325xh30

505x685xh205

330x533xh515



MODELO COLORCÓDIGO Dim. Externa
(mm)

Dim interna.
(mm) PesoCapacidad

Kit de etiquetas 
para tarjetas

Parrilla acero 
inoxidable 
GN1 / 1

4 Cierres
Kit de fijación.

2 cierres
Kit de enclava-
miento único.

USB
Registrador de 
datos.

Sistema modular
1 AF12 neutro 
y 1 AF 12 con 
Puerta Analó-
gica Activa con 
carro.

Sistema modular
1 AF12 con 1 
puerta Acti-
va Digital y 1 
Koala 90 con 
carrito de com-
pras.

Sistema modular
1 AF 12 con 1 
puerta activa 
analógica y 1
Koala 90 con 
carro

RRI157

AEA020

RRI13

RRI17

AFG002

AF12M005

AF12M007

AF12M008

acero
inoxidable

acero
inoxidable

acero
inoxidable

acero
inoxidable

100 pzas. por kit

530x325xh12

4 pzas. por kit

2 pzas. por kit

80x33xh14

505x720xh1480

505x865xh1480

505x865xh1480

330x533xh515
(para cada

AF12)

330x533xh505

330x533xh505

1.3

1.2

0.6

0.6

43.5

53.8

53.8

180

180

180
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Kit completo de
cerraduras.
4 piezas por paquete.

Kit de Válvula de
ventilación.
10 piezas por paquete.

Kit de enclavamiento.
4 piezas por paquete.

Kit de enclavamiento
único.
2 piezas por paquete.

Seguro de cerraduras.
4 piezas por paquete.

Kit completo de
bisagras.
4 piezas por paquete.

Kit de juntas.

PIEZAS DE REPUESTO

RRI0112

RRI030 RRI136 RRI137

RRI004 RRI113 RRI024
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